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PARTE PRIMA

LA PESCA DEL TONNO

CAPLTOLQ <I°

Biologia del tonno
I tonni secondo la classificazione del Jordan sono

pesci*apﬁﬁfﬁéyfpﬁiﬂégéé;?ggigfégf?gggg?defserieuSdebriforuese

ordine Percomorphi. ;
Secondo F.De Buen e F,Frade nei nostri mari e in

quelli limitrofi vivono nove specie di tonnidi.

I1 thunnus thinnus o Vulgaris & il tonno couune
proprio del liediterraneo., Ha il capo grosso e robusto; il corpo
fusiforme e rigonfio nella regione toragiqa,va assottigliando-
'si di molto verso la coda che porta una gragde, gigaa; gaudale
a lobi uguali. Le pinne pettorali sono allungate; le ventrali
“sono piccole e poste un pd avanti (la 2" inserita oltre la ne-
tad del corso & pill corta dei lobi della coda); tra le dorsale
posteriore;1*andle ‘¢ 1% ¢ddd si notano due serie di nove pic-

cole pinne di color giallo scuro,
280 pil di tre volte

nello spagio. preocrbitale.c
Il tonno & di -eélere azzurro scure sul-derse-che:

ricorda lo zinco; grigio con macchie argentee -al ventre. Z' lun-
g0 da uno a tre metri; pesa generalmente da 100 & 250 chili
bench® ne raggiunga e superi i 400. L'accrescimento,secondo

osservazioni compiute dal Sella, si compie rapidamentes: a cin-
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nell'Atlantico,

-

qle anhi 11 tonno supererebbe i 100 Kg. e a dieci i 200.
I tonnaroti chiamano scompirro o tonnicello il tonno
di 20-50 Kg.,ﬁtonnagg}b gquello che non supera il quintale.
Lutken asserisce che il thynnus brachypterus & la for-
ma giovanile‘gal ton?ohqggune. Simili a questa specie e comune
nai nostri nari;na di dimensioni assai minori,sono le apacie

Indiano ai trova una specie diatlnta il cosl detto thynnus

palamys (tonno palanita)

Si & molto discuéeo e 8i oonéinua a discutere sulle nigrazio-
ni pit o meno lunghe che il tonno compie,sulle cause che le
determinano e sul luogo del loro perpetuarsi e wolte teorie
sono state pronunciate. Una prima,che risale ad Aristotile,
sostiene che il tonno viva in pigno oceano e che al tetipo’
degli amori,per avvicinarsi al;a costa,segue la corrente' ia-
rittima naturale. Bjﬁfecisamente,nel_punto in cui'la corren~-
te equatoriale assume il noué di Gulfstream i tonni si-incana-
lano nella corrante per aeguire il rami che si addentre nel .
Mediterraneo attnaverso Gibilter;s battendo poi-le-coste meri-
dionali (Sardagna e Siéilia) Fatto 1; &giro del Hediterraneo

e_coateggiando alﬂritorno‘le coste Afrjcane tornano-ad uscire

Ma poiché la peﬂca lnngo queate obdte deiene quasi contem-
poraneanente.1n_pr1navgra,cib porta ad-ammettere- che 'il tonno'' -
sia anche indigeno del Mediterraneo., A maggior convalida sono
stati notati nei nostri mari anche d'inverno ed -in pif-& stato
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catturato qualche piccold esemplaré.
Secondo Pavesi i tonni nel periodo invernale si sprofondano

nei_fondali;é sono quei tonni detti éolfitani dai nostri pescatori,
pér tornare a primavera ad avvicinarsi alle coste.Secondo Roule
questa nlgraziohi locali sono dovute essenzialmente alle condi-
zioni di temparatura al&i aalin1t& essendo i tonni eminentenente

atenotermi‘% ‘stencalini.” Secondo''1s stesso scienziato la deposi-

X S TR I WOt it g g 5
zione delle uova avvzen@ in acque calde,superficiali,vicino «lla

costa.

Un'area di frega di troverebbe tra la Sardegnu,la Siciia
e la Tunisia. I tonni compirebbero cosl prima una i razicne i
concentrazioni e di riunione sessuale poi, dopo la riproduzione;
una dispersione trofica cioé solitari o in piccoli gruppi si
diaperdono alla ricerca di nutrimenti. I1 Sella,pard,in uno suo
scritto nel 1926 in basé ad attende ricerche, torna a parlare
della vecchia teoris delle migrazioni avendo trovato nelle carni
di tonni pescati nelle tonnare siciliane,ani che per la loro
fatturazione si riqcnﬁscono di provenienza spaguola,porto;hese e
ancora piu lontana. Ritiene quindi che un grande nunero di tonni-

specialmente grossi'cbmpie ﬁormélmente pigrazioni tra Atlantico

e ilediterranec mentre i tonni picco onoé p
Scordia (1930) ammette che i tonni si riproducono nel

Mediterraneo ma al 1argo della costa e che si avvicinano alia

zona delle tonnare per l'influenza di fattori meterioclogici.

AAAAARAAAAAAAAAAAAAAAARA
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! CAPITONO II

VARI LIETODI DI PESCA

I1 tonno'che'si’ presenta nel'ldediterranec in grandi
stormi ed abbonda nei maritdi-Sicilia-e di Sardegna uei ie-
si di maggio e giugno,quando si avvieina alla costa per at-
tendere-alla ‘riproduzidne;dttitd sin’falle pil lontena anti-
chitd l'attenzione - dei‘popoli mediterranei formando oggetto
di pesca intensi ché rapprésenta uno dei rari pil procuttivi
dei nostri mari eé& alimenta l'industiria ad essa connessa.

I fenici,primd fra i navigatori,andavano a pescare

1.

sulle coste della Provenza e molto loro cittd conicreno i.o-
nete con l'effige del tonno. Né gli antichi iguoraronc i
modi diversi della pescagione. Si servirono di aii (cone
si pratica ancora'nell'ﬁtlantico) e di reti uobili adoperando
essi i Tinnoscopi che ‘servivano,avvistati-i tonni in arrivo,
a stringerli verso-terra.-

Attualmente in’'America il tonno viene pescato con reti
di circuizione. Lo stesso metddo si usa da qualche lustro
nell'Adriatico:pescherecci provvisti di una specicle rete det-

ta cianciolo vanno alla ricerca dei tonni e cercano di impi-

gt arth-ne ke~ 1e 0, E' probabile

che questo metodo di pesca dia buoni risultati quando i

tonnl si trattengono lontani dalle tonnare.
B e rmiie .
Di grande rendimento & anche la pesca vagantina del

tonno bianco (paratynnus obesus) che si esercita nell'Atlantico
e che & stata tentata con-successo dai nostri pescatori;

dando alimento alle fabbriche di conservazicne Gdel tvonuno

sott'olio.-



P Ma il metodo classico della pesca del tonno & la
tonnara (madregues - almadrabas),ingegnoso edificio sotto—
marino,impianto talvolta assai vasto di reti fisse situc—

te in.localitd di passaggio dei tonni.
+ La tonnara si compone dell'lsola e del pecdale o

coda,.
——

L'iBola,che nelle grandi tonnare raggiunge la

lunghezza di 200—300 metrl e la larghezza di 30-50 wetri,ha
le pareti fatte di fertiasine reti di corda sparto di

Alicante o di sparto nostrano (saracchio) o di cocco,z

maéiib largha aaaicurate al fondo del rare per mezzo di
anca}e e tenute a galla in posizione éertlcale da boe di
sughero unite da funi di canape detti soiari, Forti canapi
t;Bi obiiquamsnte dal pargine superiore della reie al fondo
e bene assicurati all'infueri,danno all'edificio stabilita

codtro gli urti del naré,e in contrasto copi tramessi (. 1i3ax3i)

che lo dividond in piu canere, ne nantengono a debita distanza
1e pnret1. I lati esterni dell'iaola 8i dicono rispeviiva-

mente testa di levante e testa di ponente.
La sola cauera della morte & fatta di canape ed

ha anche il fondo di réete detto corpo ﬂpullca.

=

) La coda p pedala ¢ una rete verticale testa perpendi-

cola;mgnte alln costa Ehe pub essera lunﬁa gualche chilpuetro

e si estende fino a fondali di 70 metri, Il punto in cui la

e W e B

coda si uniscé all‘lsola dicesi chiave o crocella.

T S st AWM AL, o' ¥ hena i i st

Proprio qui si inizza il foratico 1'apertura cioe

attraverao cui i tonni entrano nell isola. _
All'esterno dell'iaola esgiste a volta il codardo,

prolungamegto che serve a dirigere i tonni.
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* Affinch® venga chiusgo..completamente il uare in cui i ton-

ni passano si calano gltre reti che forwano la costa; evidente-

1 vyt s ! 3
2 ] ione deisia

menﬁéml‘estensione di questa varia rispetto la posiz

tonnara dnlla terra. . .
B Lq,tonnara,sl calano lungo la costa a sopravento di
capil e promontori della terrq ferma 0 di isole poco lontane.
T TA seconda della loro poalzlone si dicgno di punta quelle

— s i .

pit 1 lonuanq dalla terra e di costa quelle pil vicine.

Le tonnari piu grandi sono quelle di posta in cui i tonni
vengono mattati solo guando raggiungono un certc awiero;
invece nelle tonnare di monta e leva i tonui‘vengono presi non
appena entrati, Tonnari di questo genere sono yggtie 2 spighe
quando hanno nel foratico un sistema di reti ad i.buto (coie
nelle nasse) che non permette ai tonni una volta antrg%i di
uscire. _

Rispetto alla direzione da cui arrivano i touni di-
stinguiaco le tonnare di gsopravento da quelle di sottovento,

S8i dicono infine tonnare di corsa quelle calate nei
punti in cui il tonno pagsa entrando nei—hedifefraneo e che
peééano quindi da Maggio a Giugno; tonnare di ritorno quelle
che pescano alla fine dell'estate e in Autunno quando 010é
il tonno rlemigra nell'Atlantico 0 si sprofonda ﬁel fonuali

ulediterranei secondo le oppoate 1potasi.
Helle tonnare di .corsa vengono pescati i tonni di

arrivo che hanno gli organi genltali in via di naturazione;
in quella di ritorno i tonni pescati sono wmolto dimagriti
ed hanne gli orzani genitali vuoti.- (g

R e T T
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CAPITOLO III

CENNI STORICI

Antichissimae nella provincia di Trapani ceve ritnersi le

1.
il none

pesca del tonno, avendo i brec:. e i romani lasciato

di Cetaria 2l tratto di spiag zia che va da Segesta 2

S.Vito.
Concesso che le prine tonnqre 8i debbano ai fenici,wmolti

decumenti ci consentono tuttavia di affermare che esssx® sono
un inveterato uso dei trapaneai ai queli si deve la pagzior

parte delle tonnare del Hediterraneo.
Ricordiawo due privilegi d=l Re Federiéq.I nel 12100 e

1211 e un altro documentd ancora pilt antico Gimiﬁglielmo I nel

1176 (rapportato dallo storico Rocco Pini da idotc) risuarwcanti

una tonnara del mare di Palermo. :

He @i deve omettere che Giglielmo iioncada Duca di Liontalto

Palernitano,essendo Viceré di Sardegna,. ivi iupiantare

nel 1638 per opera di trapanesi in quest'’arte bravanente

esercitata. Furono anche i trapanesi Antonioc Lo Liscio e Lo-
3pagzna e

Y
e

renzo Costa che le introdussero rispettivanente 1
in Francia. Cosi neil{isolé.di Gerﬁe,sul;a custa reridioncle
della Barberia iotrapan?si avevanc una tonnara da cui porta-
_yano ogni anno &.0959311'riGCO.Pr0d0t§9_Qhﬂ_appareccniavano_
all'uso del commercio nell'isoletta della Caloara. Hel 1670
come attesta Padre Benigno da S.Vaterina il prodotzo della

pesca ascendeva a 6.000 barili. Questa tonnara fu abbandonata
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quando i turchi scacciarono il duca d'Alba e ne prese possesso

il pascid di Tripoli.
La concessione della tonnara di Favignana risale al secoulo

2.
XVI. La Spagna ingolfata nella disastrosa _uerra dei Fesi Bassi

e bisognosa di denaro accettb un preatito di Camillo Pallavicino,

patrizio genovese,che sborab una somma ingente contro garenzia

delle isole Egadi.
Pocortempo dopo Fili[po IV éoncease al Pallavicino,

uletro pagamento di onz%?aeasantaduemila non solo l'assoluta

.f-

proprleté delle Isole ma ancha quella del mare adiacente deno-

minato dells Gosta di Punta Gapo,di Rais Gerbi ¢ aei nmari di

s

S.Vittore e dei Poreci.
I1 contratto originale di vendita stipulato il 16/12/1637

8i conserva nei registri del luogotenente di Pronctaro nello

archivio di Stato di Palermo.-
L'sercizio della pesca nel =mare di Favignana risale perd

a tempi pil anteriori. Infatti gid prima della vendita il vesco-
vado di kiazara percepiva le sue dec.u.ne dalla tonnara(" ed il Palla-
vicino dovette rispettare quesio diritto.

Cid & frovate da un atto delle convenzioni fra la Corte

e il Pallavicino nel 1688 1n cui si accordava agli operai dells
tonnara di ascoltare la messa, nel solo teupo della pesca,nella

Paolo Pallavicino nel 1704 fece l'assegno al primo Arciprete

(;)/rr,,t ol ﬂ'm ’fu&-ma,, Fitfpe Wipee fur. e



-9 .
Baronale su frutti che percepiva dalle tonnara,il Vescovo
di Mazara,nella sua Bella di elezione,dichird salvi ed ille-
gi- le sue decime che riscuoteva aB antico,

Il Pallavicino essendo stati aboliti,per disposizione
sovrana dietro supplica della popolazione,alcuni abusi da lui
creati,si velle avincolare;@ella tonnara dandola in gabella,
Vincenze Florio,capo delia_caaa che tanta rinomanza acquisto,

fu unc dei diversi gabelloti e la tenne fino ul 1854. Nel
1859 passd in gabella a Giulio Grado che inizid la costruzione

dello stabilimento detto Torino perché vi lavorarono operai di

questa citta.
Durante la sua gestione il Drago,non avendo la possibilita

finanziaria di sostenere le spese necessarie per l'approntaumento
degli arnesi da pesca,fu costretto a vendere i tonni prina di
pescarli a lire dodici'ciascuno,riservandoai la sola quantita
che poteva trasformare in scapece. lla i guadagni furono tali
che dopo ventanni allo spirare del contratto non solo si era

rifatto delle spese ma aveva accantonato sl ingenti capitali
da lasciare in dote nllélfiglie dei tonnaroti la souna di

lire trecento ciascuna.-

I di luli

‘genero Durazzo da Genova con i Rusconi da Bologna risolvettero
'di svincolarsi del dominio che i Pallavicino avevano di cirea
due secoli, Essi cercarono di vendere le isole e ne fecero
cfferta a certo Pastorini il quale prima d; decidersi,
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mandd a Favignana un certc Prettc allec scopo di indazare se.resa— .
mente ed esaminare de visu la convenienza dell'affare. yuesti per
non dare sospetti finse una.cnuova industria: la fritta delle
pardelle;vd quasi' vieino.alle sponde del wmare,nel largo J.
Leonardo impiantd un piccolo stabilimento.

Nelfgontempowlgnazio:Flanio venuto a conoscenza della cosa?
e aapeHQOrﬂuguéd&gni dheune,aveﬁanrieavato il padre,senza indugio.
si portd:Hdséenvva . daliDurazzo .enpattul con lo stesso la coipra
delle Egadi’pér la sémmacdi -tre milioni. '

Florio prese deminio diretto delle Isole col titolo di
Conmendatore in virti dell'atto stipulato e sottoscrittc o
Palerzo il 7/3/1874 presso il Hotaio Quattrocchi.

Ia tonnara dopo essere stata proprietad del figlio e dei
nipoti di Ignazio Florio passd nel 1929 alla Banca Coumerciale
e nel 36 all'IRI;tI_Paroii,piazzisti della 3anca Coumerciale ne

sono ora i padroni avendo la quasi totalitad delle azioni della
S.A. Tonnare Florio con sede a Genova.

Una domanda 2ssdi scabrosa & l'essere o non contestabile
il diritto cheé si attribuisce lo stato colle concessione delle

tonnare a scapito del_diritto comsune,

Non rinangona'ﬁof{zié'diliai 0 leggi dell'epoca antica
per le tonnare; il diritto remano riconosceva la liberta del -
mare come cosa comune e percid anche le libertad di pesca. Dopo
la conquista normanna si introdusse in Sicilia grandi muvazioni

sul diritto di proprietd che in Italia erano avvenute dopo le

invasioeni barbariche.
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Fu riconosciuto 1l'uso dei diritti regali {reguliz) Jei
re barbari del Medio Evo che avocarono al Regio Dewanic tra i
tanti proventi anche..quelli derivanti dalla pesca.
| i-.Nelle spiaggie:siciliene fu. riservata al sovrano il godi-
mento delle tonnare e.fu interdetta ai privati la pesca dei

tonni senzg la.regia concessione.
....Gabelloti ed Exercitores delle tonnare avevano cura

delle esercizie dellas,pesca e .di_impedire ch'altri la eserci-

tasse sengza previa_.autorizzazione.
Nella concessione delle tonnare di Favignana tra l'altro

gi legge: "item che detto Pallacivino,sui eredi et sicessori
on perpetuum,possano et liberamente vogliano al loro elettione
et volontﬁ;di potere calare et far calare una o piu tonnnre'
oltre di quelli' che sono al presente dunmmodo che non sia in
preuditieo dall'altre tonngre che hoggo si piscano vicino a

quelli mari..."

— 2 - :
llAAAARAAdAAAAADNRAANA



- 12 -

CAPITOLO IV:1

LA TONNARA DI FAVIGNANA

La ciurua di mare OOLposta da ottanta uowrini (tonneroti)

S |

' piﬁ il Rais (voce araba che Blgnlflca capitano di bastiuento ua

che vuol signlflcare direttore tecnieo della tonnara) inizie la

stagione di pgsca ai prini d1 aprile onde approntare gli arnesi,

Le rgti sono formate da sottili funicall1 annodate tra

loro che laecinno 1iber1 1e maglie!spazi tutti u,uali a forua

i AJ\

di rombe. La diatanza fff due nodi $i dice lato ‘mentre la

lJl
dinensione della maglia fo;na il lune della rete.

Le reti di tonnara vengono distinte dal nunero dei nodi
per canna tung canna di tonnara equivale a metri 1,75).

A differenza delle reti destinate ad altro pesce che si.
intessono mediante un'ago di legno e il modano (regoletto di

canna cilindrico di lunghezza e diametro variante a seconua le

ad occhio, . "
All'armato superiore sono gsgsicurati i sugheri il cui

numero & grandezza & proporzionale al pesc della rete da soste-

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

nere,

All'armato inferiore vengono fissati dei contropesi di

Dovendo 11 materiale rispondere ai requiaiti di resistenza
alla rottura,elastvicitd,leffipibilith e durata,veniva unicauente
usato il cocce che presenta.caratteri di massima resistenza e

durata,

—

Le reti di cocco =i usano per tre anni,poi disfatte si

trasformano in modellari o sommi,
Presenteuente le reti si fanno anche di canape. .2 pi-
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cﬂé questa fibra ¢ sottoposta nell'uso a wmolite cause che ne rendce—
no f301le e rapidc il deterioramento (strofinlo azione cui.ica uel-
l'acqua di mare ete.) si rende necessaric iunergere le reti pri-
ma dell'use in un bagneg, tanpantp. $i adopera la corteccia dello
zagpino finemente traturata che contiene circa il 25% di sostanze
tanniche; 1'gperazione si,ripete egni anno.

) Sembra.che-le rgt{uditca;;ég.q di cotone trattate con sapone
di rame sg¢iol?g:in petroliog.apguistino una maggiore durata.

A propesito di.altri metodi .escogitati & bene tencr preseunie

che il colore non deve essere troppo sibile né le sostanze auopera-—
te debbono sciogliersi al contatte dell'acqua: un colore trop;o

oscuro o la presenza nell'acqua di sostanze sgradevolii pozresde
allontanare i tonni, .

2. Abbiamo‘visto che da tenpo assai lontano si pratica nella

isola di -Favignana la pesca:del tonno per la grande passa che vi &
da magéio e giugno tre le sue coste e l'isola.di Levante,

I mezzi primitivi‘ Bone gtati a poco a poco migliorati fino
alla costruziohe-delld -tofitark-ehe-venne-a sostituire le nandraghe
cosi dette dai greci perché il tonno fa la sua apparizione in ,

of e

branchi o'méndfe.-
;_svilug-atame“ml; iorata durante 1l'A._inistra-

zione Florio,é 1a regina,ialle tonnare-siciliane e una delle

pilt ricche del Meditérranebi: - : S
E! compoata ‘seconde la modiflca apportata nal 1936 da

otto camere: Cauera grdﬁ&é o sala,Bordonaro Levante,Canera levante,.

Bordenaro ponente,BastardoyCamera ponente o Piccolo,sastardells

® camera della morte.-
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Il tratto.di mare compreso tra le testa di levante e il codardo
prende il nome @i Camera di S. Stefano. Lk

Le dzverse canzere sono sepr +e da porte
Una parte a Levante della aala s* designa col noue di

Uncura,
Tutto l'edificio della tonnara & retto da due bracci levante,

gomene o0 cavi d accigio lunghl 40 caunne clascuno,e due bracci

i
I -y

ponenta di 19 canne ognunﬂ.
i S 2 SR I 1 N s T T

I bracdi di levante sono asslcuratl da otto aneore,gli

iy I G 5o 0 v B

altri due da sei &ncore.

Vi sono poi gli ormebgi,cav1 tesi all'lnfuori da ambo i lati
tonnara nella stessa direzione delle porte,mentre le spingarde

hanno lo scopo éi tenere adé debita distanza le pareti essendo at-

taccate al centro tonnara sopravento di ogni canzera,
La sala essendo pil vasta ha due spingarde nezza grance e

o - ——

Coupagna.
Per lo stesso rotivo 1la Camera della morte ha.sei.Scigupa

coppo, tre a sottovento e tre a sopravqntd..
I quattro ormeggi delle due teste ei dicono Scianca testa

.‘". I-'

ponente e Scianca testa levanta.
La coda viene tenuta da 32 ancore ed altrettante rosase,

Holti anni addietro si provb a calare una tonnara mrolto

di ritorno ma furono pescati pochi tonni e 1'idea venne abbando-

nata,
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La re?g Qell'lsola fanta d1 cocco e in parte 4i canape coupren

de 2&4 peZZl d1 rete nuova. L'altezza di ogni pezza e canne 24 e

2 palni (un palmo di canna equivale a cus 25),couprendenti 14 ua-

glie; larghezza della maglia: otto nodi per canna. Questa rete gi
ll'aruato ed ald una

arma é ad una canna e mezza € un palmo e 11e2z0 su

canna e mezza sul sommo. I;_gglgo e mezzo che riunane a vuoto det-

to “Vaccarella"rserve a far resplro alla rete evztando che si

atrappi sia a cauaa dellq‘corrente sia perché il so0ii1i0 norualiente

gi allunga.;Il\piombo 8], arma comg, 1‘armato.

la _costa.g cqmpnatamdaﬁ590mpezzl di rete di cui 200 si rinno-

vano annualmente mentre le rimanenti vengono adoperate di un'acgua-

ta ciod gii usata nella stagione precedente.

La lunghezza per pezzo & di canne 26 ¢i wmaglie 13 a noci 5%

arnato e a tre caine sul eavo

Si arma a tre canne e tre palwi sull'
a costa risulta oési

cocco (sommo).la lunghezza couplessiva della

di nmetri 3192.H

e i e i

I1 codardo consta di 305 pezz
sta.Altezza della pezza CANRE 26 di naglie 13 a no

i di retl tutte nuove; si arua

come. 1la-co di 5#.
La sua lunghezza in metr; e di 1320,

La coda comprende 400 pezze di rete di cui 168 usate,Altezza

canne 25,maglie 13 per pezza,dimenslone della nmaglia nodl 6y; 8i

arma a due canne e due palmi,gsull'armato e a due canne sul 80.i0.

ze. 18 di coda usatajaltezza canne 25; si arma cone

la coda.
Il corpe..o .pulica. perala—fun21oni -cui e destlnato doveudo rl-

Spondere maséinamente al ‘requisito della resistenza ¢ é fatto di

canape e si compone dello Spisso: Qﬁggfze d1 _rete nmaglie 60 a nodi

5 per palmojdella. Spessella. 7,pezze!maglle 60 a nodi 5% per

...-_...-u.-_..-—

palizoje della Cn1aretta°nove peZZe di mwaglie 60 a nodi tre.
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Le porte prendono il nome dalla carera cui Ganno aciso,

l'ultima che 1mmetue nelia camera della morte 81 chia.ua Sotiana.
Comprendono 80 pezze di rete alte 25 canne di cui 20 pezze di
maglie 16 e 5 nodi; 36 pezze di maglie 15 a nodi 5% (porte chiare)

24 pezze di maglie 14 a nodi 8 (porte spesse).-

o e e

;gﬁi_igagargm__EHPh§9%§m1tanp-}g“ggggrg_atqgge.ﬁel dare di seguito

il numero delle pezze che compongono le varie porte e il relativo

armanento ipdich?remo ?er ogni porta la lunghezza del :usartio,-

Fubgaryd 3y | Cew el .
byl 2 poezze

Testa Eonente. 14 pezzi, armamento 3 canne e 3 pualid

nusartio canne 21,

Camera levante:Pezze nuove,armanento 3 canne e tre palii,ogai

Lome———--—-pezza, liusartio canne 26.

Bordonaro Levante: Pezze nuove,armamento come per le cailere,

"""‘""'“‘"‘—"'“-__"_"j.m_aartio 30 canne,

Uncura. lianca di porta, kusartio 30 canne.

Boxdonaro ponente: Pezze 10,armamento 3 canne e 3 palwi per pezza,

conseermIin o —usartio 30 eanne,

Bastardo: : Pezze 9; ‘armamento tre canne e tre pali:i, .usartice

L canne’ 27
Bastardella. Pezzi 14 (Porta Bpaasa) Arna&ento vre caune e 3

1 canne.

Sottana: Pezze' 10 (porta spessa) armauento due canne e un
------ - “——palme. Husartic 20 canne., St
Porta di canape: VA ‘ACCOPPIATA alla sottana ed & composta Qi tre

R e

T pezzi di rete di nmeglie 65 l'una & groppi 8;

altezza canne 25; si arma a canne 7 sia di scruo

che di piocmbo,
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Porta del foratico: Conmprende 13 pezzi di rete di 16 i lic o

e

.-—-—'—'—'-"-'_—_- B : jul ] - »
nodli 6%j;altezza canne 24 e due palnii; si arna

sul sommo a canne 3 e un palmo sul cavo pionbo

e tre canne e tre palmi.

La lunghezza dei liusarti determina la lunghezza delle ca.isre
le cui lunghezza sono date dalla Intetine che rispettivauente ui-

surane:

Canera levante canne

Bordonaro levante "

Uncursa "

Cacera grande "

Bordonaro ponente "

Bastardo .

Camera ponente "

Castardellsa "

Oamara della morte "

J SUM ».:‘In

s L ——— e et

i

27
24
21
39
27
27
27
10%
62

I gironi’ sone delle reti che si pongono ai lati di ogni porta

per farla sc@adere al fondo quando deve essere abbassata.
5 4 gihoni chiari ai_couincinnq a 11 naglie craacendone una a

passata fino a 16 canne. I gironispessi invece si couminciano a 16

““Haglie e si aumenta egualmente una maglia a passata fino alla 16"

canna.

I givonl spessi si applicano alla Bastardella e alla Sottona,

Sono fatti di cocco o di alfa ed hanno uno sganciamento di 25 canne

ad eccezioni di quelli dell'ultima camera che si confezionano con

canape,

E' bene ricordare che per ogni pezza di rete di toeunaru per
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una canna e nmezza di testata si adopera canape inta che ha loc scopo
ai appensatire la rete in maniera che le onde non abbino la for o di

sollevarla e impigliarlo sui sugheri,

4, I1 crociato o crociar la tonnara é la prlua opera21one con
e

cui si inccmincia a aituare in mare la tonnara in tutta la sua e-

atensione. 8i_chiana. appuntn_@rqiato_pgrché Lp.@liscalm (barcac-
cla}provviste di argani) gettano-a- oreae -due- ancore-a- ponente e
due a levante,una fuori per tramontana 6 un'altra per mezzogiorno

S _-_.-..a

fornaﬁdo ii segne di bordeonaroc ¢ crociatello che costituisce il

centro di tutta“l'isola;
Una volta sistemate tutie le._ancore. che sonc tenute dagli

ormeggi e dalla grippie,ai calano le reti.
Quando la corrente & propizia 11 Rais da ordine- d1 orueggiare

Ef;gggggg .I due paliscalmi su cui sono imbarcati i venturieri

ed altro personale d'aiuto,legano 25 rosase ai sottopiombi dei

lati tonnara,AL comanEO*del:Reais 8i filano in mare le suddette
rosase e si sbafano i braceci tirando all'argano fino ad arrivare
alla testa. Qui si ormeggia;il -musartie e gli scianca testa e si cu-
ce la porta,Qudndo tutto & prente si.fila a mare la porta ed almeno
otto pezze aéi~li%i'toﬁnaraasenzauche si viri in wodo che sbafando
il plombo 31 trovi prossimo'a toocare fondo., Cid fatto si contluua

3 I T A T PP S A NS S O S Y L W TR oo e
o ey e =

La tonnara di Favignana 8i cala in mezzo al.mare colla sola_

coda legata ad uno ecOglio della stessa isola e quindi in posizione
di Ticevere i tonni da ogni direzione dato che essi incontrando.

nella loro corsa dei bassi fendi lungo la costa di Trapani e dl

Haraala ,deviane al largo ed incontrano la tonnara.
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Quando lz coda & in mare e viene collegata all'iscle vien cetto

che la tonnara ¢ stata "sgargiata" cioé & pronta alla pesca.

—
—

; 3 thni_viaggianO'in gruppis: incontrando le reti della coda
o del qodaféo le cospéggiand”édgarfiiééérélwggrgtico la cui
pb;ﬁé é sempre abbassata; entrande il primo nella Sala entrano gli
altri.Vengono allora avvistati'dai tonnaroti .delle.barche a gua-
tare che 'S&tutané centirdamente'il mare e che abbassano successi-
vamente le'porte’ dég1i-altri ‘S&bupdrtimenti per indurrc i tcnni
ad internirdi helie reti,

Generalmente si abbassa 1a'sola metd sopravento della porta

che viene poi rialzata dai venturieri.

I tonni possono ineasearsi anche da soli attraverso le uegl:
come spesso -avviene durante la notte,

A volte sﬁgcede che i tenni giunti al foratico invece di en-
trare nella Sala continuano a costeggiare il lato tonnara in dire.
zione levante; allo 8copo & ‘disposto il rivoto,le cui 18 paamme
che lo Tormano scno rivolte 12 verso la costa e 6 verso ponente :
in waniéra da respingere i''tonni verso 1l'entrata. "

Hella costruzione delle reti si & tenuto conto della sensib

1itd che il tonno pare abbia alla bocca e dell'ingranciuento visi

316U 5616 dotati Zif G0GAL

muso contro i fili e se ne ritrae subito per l'zupressxone rice—
vuta,mentre alla sua vista,le sottili funicelle assunzono l'aspett
di grosse corde,ed & cosl che non arriva a rompere la rete che
data la forza potrebbe facilmente spezzare. & poi,durante il temp
degli amori,questi peaci assunone una mansuetudine che non hanno

dopo questo periodo.Riesce infatti dlff101le la pesca di qual-

et e b i s PR b ¢
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che tenno disperso dopo il periodo della riproduzione porcae

diviene pilt guardingo ed aggressivo.
Quando_ 1n tonnara ci sono molti pesei i nuovi arrivati si

fanno passare | nelle canere di 1avante.

Il Rais giornalnqnte si reca in tonnara con 1a wuciara,

canoito-a sei—reni,e sosta nel mezzo. della canera di ponente dove
viene.concentrata la maggibf parte dei tonni sper vedere attraverso
uno Bpgcchig‘infiaeo_nel,;pndo della barpa,i pesce che si trovano
nel vaso SOBEOSEAtEs i . ..., .
A‘volte ‘ : tepgene—treppo- profondi viene

R

calato in acqua un fazzolptto che li attira,correndc essi al bian-

e s e & e e 8 it ——

co, e cosl possono easere visti. _
Quando il Rais valuta che sono in numero sufrficiente ordina

la mattanza per il gierno speguente,

Se vi gﬁnq tonni anche nelle caunere di levante occorre alzare
la porta del foratico per farlo riunire agli altri,

La presenza di pescicani pud co.prouettere il buocn esito del-
1'annata,poichg mettono in fuga i tonni e producono a volte ;.
danni irreparabili alle. reti.,-. .

Quando il Raig—hawrﬁdunato-nella-caméra di ponente un nunero
conveniente -di tonni-ordina la mattanza (uceisione dei tonni,dal .

latino mactare).

Il barcone. detto Gapo Haii'éi“T”'"“”'
E le barche minori ai lati della cauera della norte lforuaudo ‘qua-
drato" 81 procede quindi all'incaatellamanto sollevando sulle
barche i ¥pumi S;_cala allora la sottana che &_legata alla Efffﬂ

ﬁl Canape affinche i tonnl "montino" (antrino) nell'ultlLa caneras




- P -

Se i tonni non vogliono entrare il Rais_ uu oruinge i caiarc
una specie di porta-volante che pian piano 1li scapinge ii: avaiisi.

Quando i -tonni sono entratl_l_altro vascello che finc a

guesto momento era rimasto in disparte, chiude 11 quadrato ¢ si
conincia a tirare il pavimento della canera chiuso erweticaicnte
da ogni parte,rifilando la rete in nare.,Il Raig che riiane in
48220 al~quadratofsulla cusciara & una specie di dittatore che d&
leggi e regolatleoperazidaituBgli &ullautoritd del icuento,cuserva

tutto, misura tutto e vede 1 ‘tonni. nel profondo del iare q.ondo

it it

appalono della‘grandezza @i una sardella.
Ad un suo aegnale,il corpe viene legato ai fianchi del vagcel-

strage trenmenda che agsume le propor21ou1 di uno snettacolo. ?'

— . St Bbemal  simge s e s e

un terribile manar di colpi un ferire di puntonl e urla e scdzauz—

zi da assordare; l'acqua all'infupkar dei tonni salia come in gran

tempesta,
B! una apeeie di- delirio. nervoso e furibondo di danza nettu<

nica in cui tonni barcﬁe ed uouipi si arrovellano pazzav:ente corne

fadue

se. l'acqua di guel Egﬁﬁﬁg,ﬂ%dnﬁrq_?Pagej;g.uua vulecanica ebulldi-

<ione,Quell'onda che spuma torbida e rossa di aanghe,aferzata.

gitano mostruosamente,quella ciurnma che sostiene la fatica ia gi-
ganti e quei pesci inmensi,infuriati e sanguinolenti che oi urtano,
81 strisciano sopra una superficie ii:porporata e chiusa da o5l
lato,costituiesce un bello terribile,una scena colossale degna

{'Onero e di Dante,
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Helle annate-di-buona pesca _si fanno in ieCic una gaincicina

ai Lattenze. .

Ia pesca & piﬁ abbondante verso la wzetd di giugno.3' questo

il periodo dell'abuondanza coauneuente detto della’cafara,.
Le nattanze pil doviaiese avvengono dal 12 al 18 giugae ad ung
i

datto locale lo ricorda: "S,Antonino pesca nchino"

Poi la peaca lentauente dacreace. "A. S.Glovanni si contano

i bar;li" diceno i peaeatori per gignificare 213 la pLesc. 9%

b3 rxita.Generalnente la tonnara si tnglia ciod si incomincia a
salpare il 25 giugno; da qualchg anno dopo S.Pietro ciod il

]
-

30 giugno. T -
Alcune 1scrizioni ricordano aili posteri i fasti della pesca.

La pill antica cosl si esprime: "Deo favente ac Beata Virgine
intercedente Tynnaria 1ata iuperfectis 4175 Tunnis,opera reis
vantagiunm dedit hoe anno 177?' Una seconda ricorda che nel 1853
8i uccisero 6838 tonni; una terza che nel 1859 se ne uccisero
10.159; unfaltra che nel 1865 se ne mattarono 14,020, Ia peseca
enorue e mai supsrata avvenne nel 1891 con cirea 18,000 tonni,
vera ricchezza industriale,- ;

5813, ﬂtqria_dell'IEE:::ria dovasse un giorno bareaéiare di

et ot e
o A
T

izportanza la storia delle grandi guerre che a‘"

reriterebbero a Favignana degli archi i Rais Antonio e iidchele
Casubolo che 0peraiono quei prodigi facendo rosseggiare quello
stesso mare che il consble romano Lutasio Catullo fece tingere di

Sangue cartaginese,
kia agli eroi del lavoro non s'alzano né la ecluun. rustrata

¢i Duilio né l'arco di Vespasianol
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Assal interessantvi perchd caratterlsulcl scne i cunti _avli

con cui i tongaroti accompagnano la loro fatica curante i lovori

3peclalmente per la mattanza.

Quando i tonni sono entrati nella camera della norte nel rial-
zare la porta intonano "1'Aia mola" (travisazione di: Prest icrza
morol) Come ad incitare &:fdr.presto affinch® i pesei non tornino
indietrol AllmpmenﬂqmééLPbolmevamentn.del corpo 8i canta inveen
lo "Ianzé2zg%'€REOricor@s=tuttiii Santi protetteri e trova  Hiv:
fondamentale nell'inveécaziené della forza di Sansone por 1'i..ane
sforzo che tale cperazione richiede;‘

La religiositd di questi uomni che va di pari passo cuoa 1 super-
stizione wostra l'aniiro -primitive e quindi buono di guesta jeilve
affezionata al mare per istinto di generazione.

Prima di buttare le reti in mare,quando gia sono sistenate sulle
barcacce,si procédé alla loro benedizione presenfe l'intera cimmng
Cosl filla fine di ogni whttanze il Rais ordinu il Jesus,rinira-
ziamento al Redemsore per: 1d grazia della pesca.-

Vicino al foratico vengono fissate ad un'asgta Jettuv il 3,Pietro
alcune iumagini di Santi e palme benedette per propiziare una

;huuna _bescay

Inbltrr-nm 51 varcd ri-meat Feo—-toanara) genza priza scoprirsi

o ——— ek bt Vb ey i 8 8

i1 capo e segnarsi.
L detti e i proverbi abbondano e gqualcuno .abbia..o avuto izotivo

p—————

‘di citarlo. Ne ricordiawmo un altro,
Quando la pesca & regolare i tonnaroti dicono che il tonno va
ton l'occhio dritto;se la pesca comincia a scarseggiare <icono che

al tonnc & girata la coda.
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&, Col noue di mattanza di terra vengeno coizprese tutte
;uerle operazioni che approntano il tonno alla lavorazioic.

I #aacelli col loro pesante e prezioso carico vengene rijwor-
chiati in un piccolo portigciuolo deilo stabilicento detto "war-
faraggio”. .

I tonni sollevati da un montacarico elettrico vengono depositati
uno alla volta su carrettj a nano . emessi a terra nel piazzale
dove qgrannb decapitati e sventrati. Ancora qualche anno fa
i tonni del wascello. venivanq buttati in nare e quindi agsancicti
alltacchio tirati a secco. per mezzo di funij cid couportava una
grave perdita di tempo ed un dispendio non indifferente ci
energie.

Hon appena deposti a terra operai molto abili,provvisti di
larghe e lunghe lane staccano le teste vibrando dei colpi al di so-
pra delle pinne pettorali e del cozzo.

Con la testa vien via il cuore,il controcuore,il ventricolo
(virticchio),il collo ventre,la ventre,il fegato. Con lo sventra-
mento si libera il budello e il lattume o le uova a seconda il
gesso del pesce,- .

Vengono quindi tolte le tracchie (le due costole coprese le

pinne ventrali). Durante. queste operazioni si fanno continui getti.

Qi -BeqUa. .. er_allontanare il _sangue cha agogga dalle ferite, Il

toano privo cosl della.testa e delle 1n
carretta con scaletta che lo mantiene in piedi per essere appeso
ber la coda. Si lascia in questa posizione fino al giorno seguenfe
bPer completare il dissanguamento,

Dalla testa intanto vengono recuperati: l'occhio grasso (cornea

intorno all'occhio),due frontali (da sopra il eranio) o dalla parte
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nozzéta_i due tappi. Si tolgono ancora le strinche,le orcecchielle,
la golilia e i balatari,

I frontali essendo abbastanza grassi vengono confezionati wer
ventresca; i tappi come tonno, Tutto.il ricanente su accennato,
corpresa la scorza che ricopriva i frontali,viene cessa sotto sale,

Il giorno appresso si procede al sezionauento per dividere la
carne secondo la qualiti,

La prima opera21one & la squadratura del pesce l'incisione cioé
lungo la spina, dorsala. Ihviao il pesce in due e tolta la spiaa,
gi separa la sorra (la parte ael ventre pil grassa),il tonno
comune e la busonaglia (carne nera vicina ailo scheletro, di
qualitd inferiore).-~

Dalla punta estremi della spina si toglia il cozzillo,pezzetto

di carne che viene salato. Vicino alla coda vien tolto il calca-

gnole (si sala);le vertebre rinmaste scoperte formano il ciaravel-
lo. La pinna dorsale e le nove p;école con la carne rinasta attac-
cata danno la spinella nera ﬁentre la parte inferiore tra l'anale

e la coda forma‘;a spinella bianca; entrambe vengono salate,

f

’
AAAARAARAAARAAAAAAAAA
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PARTE SECONDA

LA LAVORAZIONE DEL TONNO

Capitolo I

LA CONSERVAZIONE DEL TONHO

1. ‘ L'uomo.g_ovvedendo allg_ggns vazione desgli alimenti coupi
un grande paésb nel” sengo deila civllizzazione.
La natura stessa gii N Ehr i metodi ‘fondamentali: i pesci nelle
saline,gli organismi vegetali o animali coperti di ghiaccio si

conservano piu a lungo.

Col tempo l'uome poté fare della conservazione un'arte,arte
alla quale & venuto in q&esto secolo il sussidio della s@ienzd per
zerito principalmente di Appert e di Pasteur,

E' noto’che l'animale morte o un frutto staccato dalla paanta
non resistono pit allfazione dei parassiti che intaccandoli profon-
danente vi‘prbducdnﬁ“esﬁéhziﬁfiW%raaformazioni chiuiche, Tali‘azion
sono facilitdte ed‘ihﬁéﬁéifiéétszﬁa uicrorganismi che intervengono
efficaceunente nei processi di decowmposizione sia superficiali che

IRLOPUE: 3 macehasR AR AR
La vita di questi micro-organisii & combattuta o distrutta

per secchezza a5Solute o-per—effetto=di-alto.calore o per. effetto

di basse tewperature o per la presenza di sostanze che sono tossich

ail parasgsiti, I metodi di conservazione si riducono alla applica-

zione di questi principi.
L'Appert nel 1810 rendeva pubblico in un suo seritto un pro-

Ce8s0,0451 universalmente eseguito,che consgste nellz sterilizua-
2lone della sostanza organica da conservare entro recipie:.ti

erueticaizente chiusi cioélnell'azione del calore coll'inscutolu—
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zento della sostanza..
L-lnventore del nuo¥o processo non ne Ciede nesgsune spiegaziohe

scientifica,5i pensd,fino ai lavori di Pasteur,che la conservaziocne
fosse effetto dell'esclusione dell'aria il che era aiuissibile per
i microrganismi-aerobici-ma non per gli altri che sono assai pii

- pericolosi.
La prepargzione dei. recipienti & una branca_ inportante dell'indu-

stria conngéha alla conservazione del prodotto.

Il recipiente che riapgnde beqe gllo, scopo e di cui si Ta ucggiore

uso & la scatola di lattth¥e:primeﬂfggtole serbra che siano state

B S 1 J—.ﬁ-‘-—’¥

usate in Olknda—nal 1800 per.la censervazione del pesce.ifel 1810

._._—- e e =

Pietro Durand in Inghllterra ne breyattb 1l'uso.

Allo atablliuento_rldrlo,pell?agpgq;po reparto Galleria si provve-

ae alla Tabbricaziope delle scatole o boatte.
La materia prima & la lawina di acciaio dolce stagnata.

Lo stagno adoperato ‘deve essere puro; la presente di piowbo per

es/ & capace di formare dostanze velenose,
La latta che s'importa dalle fabbriche Asturzio e liagonza di

Genova arriva in caspse .da 56 .fogli che misurano en. 72x51; 1o spes-

5 i e e

sore si esprime.in dis
tato un 1eane e la seguente &ieituraz

. _TONNO
AJSL'OLIO D'OLIVA

Eeso nettq_gr.jﬁo =TT
Confezzonato a norua delle _vigenti leggi,

La stessa iscrlzione & ripefuta in lingua francege ed ingleae,
1 fogli vengono conservati in appositi armadi per preservarli dalla

ucidita,
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itka le-scatole veaivano febbricate coupletai.ente o tanu s we

abile ataguino poteva farne una sessantina al giorno. Gradatui.cnte
,01 si- 1ntroduasero macchine che cohplono parte della lavcora azione.

Sino al 1910 19 §cgtole erano saldata poi fu introuotto il sistena

e e . ——

della aggraffatura.
La lavorazione comprende: 1) formazione dei corpl e ciog& squadra-—

tura e tag&&p del foglio a giusta uisura, scantonatura (o) taglio degli
angoli aggraffatura e bordntura. 2] formazione dei fondi e cioé

taglio;stampo e loro guarn;ziope. 3) chiuaura cioé applicaczione cei

caperchi ai corpo., LG O T T

Nei foéii 1itograf§%i_nqg occorré:fara la sugadratura in gyanto

il litografo ha aegnaﬁo le linee di taglio ed ha lasciato scoperto
dalla vernice gli orli che éi ﬂevono saldare. Il corpo della scatola
viene formato tagliando prime eon le cesoie a pedale il fozlio in
tanti rettangoli che curvati zaXi@xkx dall'arrotolatrice assu:zono
la forma cilindrica.e quindi #engano saldati a nano fermando gli
orli econ una tenagiia da saldare."‘ )

. Per il perfede di guerra 11 gavarno autorizzd l'uso del larierino
verniciato che ﬁalgrade il suo minor costo & pil dispendioso richie-
dendo per la aaldaiura_un pi& lungp processo. Una bagno di soda

caustica al 6% riscaldato da un fornello elettrico da al foglio unk

sverniciatura, ai.nargini di qirca 1 em, Questo bordo destinato alla

saldatura,bagnato con acido- murintico viene iunerso in una vaschetta

di stagne seielte-élo-stagno v;ene_liquefatto dalla fiauma di quat-—
tro. cannelli di gas—ecetllene e quindi in un baguo d'acqua corrente;

_Bi salda,
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,e vernici adoperate sono a base di resine ed alcocl sia werche

‘acilmente si essicano sia perché non trasiettono al centenutc

qéoori sgradevoli. Presenta inoltre l'inconveniente di esserc focil-

iente scalfibile e quindi soggetto ad ossidazione (ruggine). -
Al termine della legge 1927 lo stagno destinato alla saldatura

non deve conteuere oltre il 12% d1 plombO]pe€/11 perlouo bellico la

———

tolleranza é stata aumentata al 50”.
Sl conswrano iu nedia gr.5-6 di stagno per acatola,per ana hunna

—saldatura lucida. Si 'saldano 60-70 corpi di scatole all'ora.

T Prica—di- saldare iﬂEB?Hi‘ﬁui=cerpo.ai_gpuntano gli spigoli ri-
ducendoli di mml.6 allo scopo di preseutnrehhenoﬂnkg;rigﬁﬁa"‘IIa—H

bordatura.liieglio sarebbe,per assicurare una nag;iore erneticita,

ag,raffare i corpi e poi saldarli esternawente.
L'aggraffatura e la chiusura fatta a nezzo della rlple.atu:a

della latta stessa..
I ocrpi dope la saldatura vengono passati alla bordatrlce che

ne piega alltinfuori gli orli.
I fonui ed 1 coperchl delle scatole possono essere a palpella

Plana e a palpella concava; vengono tagliati dai fogli di latta

con punzoni su apposita presse. Vi sono sette presse,per le varic

dlmen51an1._
Per rendere ermetica la chiusura dei coperchi vi si appiiba sul=

P

1l'orlo un anello di gomma o un mastice fluido che & una coupos:—

e e iy
T B

Zione di gouma in solventi volatlll,per nezzo della nettigoi:na,
Lo stabilimento & dotato di una mettigomms automatica forrata

da un tavolo auperlore girevole su cui sono praticati ad uzuale di-~

Stanza quattro fori dove si applicano gli staupi. Un blocco di ferro

— -————

Vlene arroventato elettrlcauente e glrandu il piano,zli stanpi
Pﬂsbans sotto il blocco rovente detto lucerna. Quando lo sta:u gi



==h~=L_afII§££§_pra' dei fondi avviene per l'adattauento cella

trova in direzione della lucerna una leva lo sclleva cu. priii:adoelo
onde far aderire l'anello. La coupressione dura gualche secondo..o
la goumma sintetica di cui lo stabilimento € rouentaneai:ente Qrov—
visto attacca male e non si presta ad una lavorazione autoiratica.

Vengono usate percid delle nettigounme in cui la coupressione

avviene mediante un-torchio a mano e la lucerna & riscladata a

carbane, - ;

—.-,_ =t
-
i

pella-aiila-bordatura del_qorpo. Ia chiusura della scatola si
quando questa & gia piena adattando il Palpeile dalucoperchiELEEE“

l'altra bordatura.
Da una.buona. fabbricazione delle scatole dipende il successo

delle industrie.Per la buona conservazione del proaotto occorre ine

fattl che la scatols sia chiusa perfettauente' i giunti non bene
agbraffati una crepa anche 1nv1s1bile causaua dalla pressa ed altre

cause di questo genere,bastanc per aprire la via ai uzcrorganlsui.

La bontd della scatola vzene giudicata ancora dalla prOthlt“

de gli vperai: : & bene pero rieorrere ad uno dei tanti netodi esco-

UItati quando si pensg che non di rado un'intera stagione si

.Pud chiudere in perdita per difetti di questo genere.

Grandi progressi sono stati fatti anche in questo caipo; si ha
notizia di fabbriche in cui l'autoumaticitd & stata portata al iap-
8imo grado.Per formare i corpi si usano cesoie rotative rultipipe;

la formatura,aggraffatura e saldatura sono state concentrate in

una sola nmacchina.
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2,11

ana2lo_a & guella ie

Lz carne dei pesci per~la couposizione
o e T

znimali erbivori (v;_si ti¥eva solo una raggiore ricchezza
jua) costituisce uno degli alimenti pin icportanti délla alii.

zione umnana. In particolare il tonno = uno dei pochi pesci a carnc
di aostenze proteiche e uul 5 al 255

C i e LI

rissa ccntenente dal 12 al 21,
ii grasso a segonda che sia magro o grasso.la sua carne sode,sa)orite

e senza spihéniﬁéiiﬁatissiﬁé”e viéne mangiata fresca ¢ conservaia.

L'uso del tomnmo.fresco non: d& effettlvaueute origine a perticn

eres . ..
lgre industria,q&esta eohincia solo quando 31 voallono utllxz“n$n

.-.'-\.. et e e

i reszcar-ééild_squartamsnto~ohquandn.si procede a;la conservazio:le.
La sorra,il tarantello e le rimanenti quallta ¢i carne osc sluso

eonservatl aott'ollo che iiupedisce

“Ia Eusvnagiia ~ehe i -sala,vengono comser
la _sostanza in esso iilersa,

2ll'aria di qulre a contatte eon
_____ nasso'sctt' clio in scatole visene

I1 tonno pero prima dl esgere

nolllto e legoermeata 3351cata.
Bopo 11 sazlunanento 1 vari toeehi di carne vengono rlu0vti¢

1n.pazzz ua una sfféttatr:ee.hn spessore d¢i essi varia a aeconua

il voluse dei recipinn#i in eul devone essere inscatolati. Cosi
per le scatole da_iqa_lo Kg.;i‘pezzt‘vangona-tagl;atl.uallo spessore

di e, Tper“r‘ﬁstcﬂ:e—p:&r piccore aid, 5,

11 tarantello. Tra Io afrEfv—ﬂt—sorr&—ehéi-ta:antellg_yiene tulta
unz str:scxa &i—buﬂeaagiis¢__ﬁ_ 5t

o vari pezzi diviai per_amm' A-vengono 1essi a uacerare in

T R WA ma e A ki

tini uove scorre continuaLente acqua, dopo circa zezz'ore gli ac—

Quaioli 1i preparano in ceate pronff‘& Varsarli al nomento giusto
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— e —— . iR . ———
nelle caldaié@ﬁﬁé-souﬁﬁrtet‘nenti}dl ra&e*della capacit :

5CO lltrl rlscaldate a clrco azione ¢i fiauna,

La cottura avviene in acqua salata il cui grado &i SJllnLtL-
varia,cone vedre!io,secondo la quallta,il taglio dei pezzi e il pe-

riodo in cui sono pescati i tonni.Il sale grossanente i:olitd si
scioglie nell'acqua fredda fino a raggiungere un deter.inatc _rado
S

salinitd che viene controllato col salinmetro dal capo-cuoccitore.

TRLY LA B

3i &S5 notato che gquando l'acqua incominecia a bollire il _

_Llﬂlta diwinuisce per p01 rlsalire.
Per la ventresca si ué all'acqua una sullnifu ai—149-+nel

i . * e . - % hd
waggio e di 16° a giungo quando il tonno & pil srassojcosi per 1le

di

_EI¥FEh§EEI‘tﬁ‘&I—tcnﬂe—il-ﬁpada_dlﬁ_al1u1*‘ & di 129 wriis e i 149
- R~ ._____.,___-_m " _—-_‘___—______—————-—-_,____
yvl. 2id per i tagli grossi aéltre-ai—taglki Gi-.inor ,3Hﬁ$u' !asao¢-

atec zeglio il sale,si d& un grade i saliaite niasre 2 pracica-

.ente per la ventresca 11 - 12° e per il toano 10,5 - 11°,
L. caldaia viene caricata di cireca 250 xg. di carne aon agjsena

l'acqua entra in ebollizione.

La bollitura dura un'ora dopo la seconda ebollizionejper i pez-

zi piccoli dura 50 minuti.
Dalla splna dﬁ?sale cottd si obtemgeno i pezzetti o tcllica Ji

e

tonno,
Hon appena finita la cottura si fa un getto d'acqua fredda che

norta via tutte le materie—grassa_affiorate che vengono raccol

1“ pozzette laterali e forLano l'olio blanco o di batteria.

(Al

E' bene notare che la carne 51 mette in caldaia sodo quando

I.
1'acqua bolle in maniera che si possa dilatarejse l'acqua noir &
ﬁduastanza calda la carne si restringe e non incorpora il sale

fleCessario alla sua conservazione.

!
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cpo la bollitura veniva tolto scllievon . o foz

aa.n lo sonirsceliaia fatta di filo di ferrs sha_uatc.
3¢ gtata Ji receate eliiinata perché poed igicuice wo.ziic. JLcil

.ente sogsetta ad arrugsinimentojla caldaia si searica guin.i -
.iante paie ai ferro bucherellate dette casse 0 per i.ezzu .1 IS:zjuc-

fatti a izaglie che servono a recuperare i pezzetil cace i 3000
'

Ciﬂi e
" forwati durante la cottura. B
Lo "scapece" cosl ctitenuto si sisteia nelle cannare . vuciic
]
c.e scno specie di casse col fondo di canna e vi vienc lascio
___‘_‘—-——-——_

«m-aee&ulaLe_ggx*circa 4 ore HEE“Eﬁﬁéna—ascruviv_hg;pp shivate. wile

scauuie,questa nansione & esplicata Qalle Goithia,nalic B 27y g g R aa

bene nou pressare iolto altrimenti 1'clic o LSOl es.ere baile 8-

sorbito.
Per 1l'cliazione &i dispongono le scatcle su un las

vetro e 3i continua ad innaffiare con cliv fin guando il

oot o SR
srieats di

31' ;jwudeuU llon

2 zaturo; l'assorbimento dura circa 12 ore,

L'olio adcperato,izeg lio g'é raffinato,deve essere di ottice qua-
1lité;olii scalenti anneriscono il prclotto e la loro aciditd con-
tribuisce alla cattiva coné;ifabibne;"

Da questo reparto le scatole ritornano alla Galleria per es.eres
chiuse e passano quindi al reparto California per la sterilizzazione,

E' questa l'operazione fondamentale del processo Apperd.

Dalla sua riuscita e dalla ﬁerfetta ermeticitd della scatola
dipende il successo della lavorazione. L'insufficiente sterilizza-
Zione ha per effetto 1o sviluppo éi nicrorganis:i e la Jcco_-osizione
del prodotte che oltre a non essere pit consunzbile pult Jivenirs ?

Velenoso,Lo stesso effetto ha l'éntrata dell'aria anche se la

Sterilsoemnos .
Sverilizzaziocne & perfetta.-
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Di regcla Rau la teiperatura & elevata pil perfetta ricoc: lao

gterilizzazione ma & anche facile che il prodotto prende un

troppo forte di cotto o addirittura di bruciato.
Quando le scatole erano atérilizzate a bagnomaria facendole bol-#

- e =
e
LUSGO

lire alla teuperatura di 100° 1lg soluzione di :sale marino,il sovra-

riscaldanmento deformava le scatole per effetto della pressiones in-

n

terna che si. sviluppavg,_l ;
‘Si“riparbfpiﬁ_tardﬁ facendo la “sterilizzazione sottoﬁresslan, in

HutoclaVE.Lo gtabilimento é—dotatn.di dne autoclavi verticali cr“}“

]

altro non sono se non caldaie di ferro -a chiusura perfetta rlaoalda-

ta a vapore,L'apertura quando l'autoclave & in funzione & tenuta sal-
daizente per mezzo @i una sbarra di ferro e da numerose viti; & provvi
sta ¢i teruometro -o meglio di'un tubo per l'intrcduzione del ternone-
iro,di un manometro e della valvola di sicurezza. '

Presente il vantﬁggio di avitare le deformazioni poichd la pres<
sione dall'interno all'esterno ‘rimane annullata da quella esercitaté
dall’esterno all'interno,

Le scatole da 10 Kg, siA%EEEQuo*in autoclave per'due ore e r.2zza
alla temperaturd di 105<1079 q?ella piu piccole'vi rinangono solo
‘wue ore alla gtessa teaperaturﬁ.ﬂuesto tipo di autoclava pressnta
g l'inuonveniente di dover naneggiare fe scatole ancora calde nei ua*

. meati di intensa lavorazione che nelle autoclayi orizzontali vi sono
~ latrodotte sistemate gid éui'éarrelii.'ﬂ

Se la scatola & guasta uscendo dall'autoclave & bassa,cosl sonb
el1aste gquelle che rimangono gonfie dopo 11 raffredcauento,Dupo qual
che giorno un operaio esperto li batte con un martello per ricono-

a zano

scer _
¢ yuelle avariate che vengono pressate con un torchio

rer stabili . £ . .

ps Stabilire i punti ai perdita che non troppo gravi vengonv gulilati
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L'ultiue operazione che precede la vendita del prodotto & l'imbali-
laggio effettuato in casse,In questo periodo per la deficienza di

legnane le casse sono state sostituite da gabbie realizzando una

economia del 30%.

Le scatole da Kg. 10 vengono imballate 6 per gabbia

" " noon 5 ‘w " 12 » "

" " L 9 lomi moo. 24 "

. " “ 40,500 " " 50 per cassa ~
_H—-—-—u______ﬂ_i_"o_'_zio‘u - ; "o 900 " : n

~ Per la relativa abbondanza-con cui. sono pescati nel mare della

iscla vengono %nche conservati generalmente in salamoia,le sarde e

sli sgoubri.

-~

La sarcina ¢
10-20 cu.; & ¢i. colore bluastro sul dorso ed argenteo sul ventre

sar;ella (Clupea pilohardus) ha una lunghezza di

con pinne assai corte. _
Quelle sott'olio si preparano privando le sardine fresche,possi-:

biluente pescate in nattinata,della testa e degli intestini e
lasciandole pe} qualche tenpo in salamoia,Si essiccano ppi al sole.
o in stufe e si cuociond in olio bullente,e preferibilmente di ara-
chide,indi si dispongono Helle scatole di latta che riempite ddolie
@i oliva e chiuse erneticamente vengono aterii;zzatd_in-autoclavs

a 1009,

Questo retodo & stato abbandonato e la cottura si fa 'avvenire per;
zezzo di vanore in apposito autoclave orizzontale.le sardine tolte
Gal bagno 2i salawoia si mettono con'la coda in aria in griglie
che ne possono contenere Kg.1 ciascuno,Novantasei griglie alla vol-
ta vengono disposto in strati orizzontali su un ‘apposito carrello '
che si intfoduce nell'autoclave.la durata della cottura varia =z

seconca dalla quantitaé di grasso fra:uisto ad acqua che esce ua un
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abinetio situato alla parte inferiore dell'autoclave,

fincaé all'apertura della scatola la superiicie 8i prucc.iti ..»
entea (1'occhio vuole la suw. parte) occorre che le stivatvici iobiz
o cura di non iumpostare le sardelle con lo schinale in altio casen
,0 di colore bluastro.

Lo sgombro si lavora cone il tonnojquando & grasso la cotisura

.ura mezz'éra in‘acfua a 10,5511° di salinitd.Per non farlo sbattcre

urante la ‘cottura 8i uétte déntro la caldaid’'con barabottino,tuv.la

— i legno guadrettatd. !

'-~ﬁéﬁnnﬁallgwggggpig_déIIi*guﬁrra—ai—coﬁfﬂziggggggp anghe gost'alin
- e R = e __________l_\____—_____-_‘_ B

clti pesci provenienti dall'Atlantiéb?tamefiinggatice‘;l,pegQg burio
1l loworicco etce.se soﬁﬁo la denominazione coimune di “"Dentice sotto

vlio",Arrivavano perd in pessime condizioni per la izancanza Ii una
risultati ha dato invece

adeguata attrezzatura dei trasporti,uiglior
il tonnetto pescato nei Dardanelli perché oltre ad arrivare in buono

"

5 5kh

stato presenta nolte affinita col tonno.
ialgrado 1l'esperienza insegni che una volta iniziata,la putreie-

zione non si erresta piu,tuttavia 'quando si deve lavorare pessce gon
fresco & buona regola scartare le parti grasse e cuocere le roire

con un grado di salinitd maggiore. 2
la salatura & un metodo di conservazione antichissina,
Il sale da cucina oltre ad agire come antisettico agisce coue

Q€220 di eliminazione dell'acqua non solo auperficialmenta La auche

el

@ll'interno pei fenomeni di Osmosi,
I1 procedinmento generale & quello di tagliare la carne privandcla

POssibiluente della parte grassa e delle ossa pil faciluense putre-

Scibili se non toccate dal sale,
Nella lavorazione del tonno solo la parte ottenuta callo s;:l-

an g - . :
Pauento della testa e i residui del sezionatento vengonoe noral cute



Dire=o qnlnal solanente di quel prodottl couzercialmente pill impo;

s ————

tanti e che richiedono partlcolarl crlterl i conservazione.

1S o Sl i bl e e e Tt 8. 5ty o i i s .

Uove éi tonno (botbtarghe)

Non -ppena tolto dal ventre si miscianc entro tini con sale per aj.
morddirli.Il giorno dopo si trasportano al Reparto Caiperia e tag}

¢ e 5 3 : . f
to il collo vi si fanno con un imbuto lavaggi <i saleai.oia.Si proci

quindi alla prima carica:vengono disposte su un tavolatc in ;ezzo:r

sale con un peso formato da tufi.Il collc rimane aperto anzi gi pﬂ
ticano dei buchi all'altra estreuitad allo scops (i Facilitars la
spurgatura.Dopo due giorni si ricambia il sale e si pasasa alla
da carica aumentando il peso e lasciandcle perd se.pre in strati
U0 =

" Alla terza ed ultima carica si rinnova il sale,si netiono a pil e |
ti e si aumenta ancora il peso di carica.Rimangono coiplesszivacen
80Tv0o carica 16-17 gziorni poi legato il collo si lavano con acgua.
¢i mare e si mettono ad asciugare al scle per cinque sei zgiorni.S

conservano appesi in locali asciuttijl'uridit® fa czrecire la men—

£

brana Zi protezione avariandola.

Cucri di tonnc: Rimangone un gierno fra:wristi al sale in barili

8l mettono sctto carica in strati éi unojal secondo giorno si rin

neva il sale e si raddceppia la carica.

|
|
Dopo ancora due giorni si tolgeno e si lasciano essiccare 2l sule!
i
i

per qualiche giornec.Si pongono in coinercio legati per cue.

Ventri déi tonno:Vengeno aperte ed arrotolate con sale,si pongono

entro tini in un bagno déi salamoia dove rmaturano con la lorc stes|
i " . 1
spurgatura.Dopo 40 giorni si lavano con acqua ¢i rere e si lasciaf
ne ad asciugare al sole per cingque 0 sel giorni. Vengono izesse &

razzl Exzxx ¢i 10.-




LS L
bu€elli: Si lavano in nare togliendone la pe.le Tropno Jrasst.

Preparane poi cone le ventre.
lattuize: Hon prestandosi alla conservazione vieae consurato

esco,
fagato: Preparato provvisoriamente in barili con sale viene

edito alle fabbriche di medi¢inali, I
carrubella: E' un prodotto assai tipico ottenuto galle :-liiche

tonno,raschiato dalle 0ssa,che si tritano & ranc con lu trito-
G e

roese guindi.digfese 3_.@,_ ‘ﬁa_ig—lo_FEn_gmn'nﬁm—ecM;;ﬂi_m
. Ji pepe (per le proprieta antigettiche desli olii oauénzinidi the

ntiene),
Si i.pasta il tutto e si insacca in budella di cavallo che si

:zano z Gistanza di 20 cu,Tra un tocco e l'altro si lasciu un pic-
1o sgazio vuoto per il taglio.Quindi si stivano sotto una penza
roata da due larghe tavole parallelejsulla tavola superiore si
)ne la carica che si aumenta di giorno in giorno fino a ridurre
) spessore a ci:.2. In media 14 carica dura 20 giorni.Tolto Zalla
:nza si lavano cen-una acqua potabils e lgate a due @i depositano
1 traverse di legno per lasciarle as¢iugare al fresco svtto una
=toia arieggiata.Dopo 15 giorni di sciugo” sono pronte al consuuo,
Nel caso di wmancanza di 'budella di cavallo,la stessa lavorazione

i fa in sacchetti rettangolari di tela e il prodotto prenue allora

1 nome di "Ficazza",:

a codella bianca,la codella nera,gli occhi grassi,le stringhe,

e golille e i bahatari: Vengono messi & maturare entro tini rmisti

sale, al sole,
©_tracchie: Al mouento stesso in cui vengono staccate,tolte

@ pinne (da cui si ottiene il pettine)vengono uesse fea...iste
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avwrrierc o1

entro tini,La maturazione che dura 40 giorni nci:

'ssenco ferrzate da tessuti grassi,
irocotti salati che sotto elencherewo vengono posti in ec..ere—

t barili contradistinti da siglet

1aglia 2
salata
lla bianca = . 8-
nera ‘ 2 _ S8
—gneldi T X
ali scorse 2~ s O
iche X
thielle Y
L grossi 0
tari
iventri +
lle |
i11i - Cce
ica di tonno i
0 salato : i
illa bianca - _.?b;

itatura di sorra. -
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CAPITOBO II®

Estrazione dell'olio

Sotte il nome di olio di pnsce si trovano in cozuercio degli

1ii ricavati da pesci diversi,L'olio si ricava non solo dall'interoc

)esce ma da tutte quelle parti che non possono essere altricenti

1tllizzate come le teste;ﬁa_ossa,le vertebre,le lische.E appunto da

4agpti‘scanti della conéﬁ%vazione del tonno che viene estratto
Lalio,  _  ——— o

I metodi di estrazione soﬁo—dlzgrsl Si t““ff“‘rnﬂgeleralg_ i

fare uscire le goc01oline di grasso dalle cellule im cui Bono ecade

nute e questo pud essere ottenuto con proeedluentl preli_inuri che

consistono nello stracciare meccanicamzente con trituratrici,le pare-

tl di queste cellule.

Un tecpo 1l'olio si _estraeva auizonticchiando ed abbanuonanao al
sole queste sostanze su un pavigento inclinato e lastricato detto

Cicitero, Dopo qualche p?ée questo aumasso dbuinciava g putrefnral

e lo_szésso peso della catasta bastava a far colare 1l'clio che si

raccoglieva in apposite f%asettq;Oltre al puzzo ¥ tremendo che si

—— e s

diffondeva anche per-il p&bse,l'olio cosi ottenuto era di p3331ua"”

”quallté Unt altro metodo ancora pratioato consiate ‘nel faz_oullire

questi rifiuti della conservazione,in acqua dentro caldaie di ferro
rlsoaldate a fuoco dirette,.S5i ‘raccoglie ¢ alla auperficla un liquido
di scstanze grasse da eui l'a;igqgi aeggfq“poi per decantazione.
I_ﬁﬁﬂidui_sppeauti-eea—%erehi-eoatituiaoeno i1 guann_ﬂi_paaoa
che si utlllzza coue concime L'ollo _di pesce greggio..2-di ccolore

bruno e si usa per le concia delle pellié,come lubrificante e¢ nella

fabvoricazione dei saponi ordinari,
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Durante la gestiene- la Banca Coumerciale installd un Lacchinario.
oveniente da Civitavecchia per l'estrazione dell'vlio con i scl-
:nti (izetodo prettaente industriale).

I sol?eﬁfivﬁsati“dévono rispondere a criteri tecniei:forte pete-=
> solvente dei grassi,volatilita a baasﬁ tenperature,non infiaira-
ili,non tossichs;ed ai aeguenti'requiaiti econonici:basso costo e
~acilita di recupero.

La trielina-o tricloruro di- etilene & un solvente clorato deri-
ato dall'acetilene e viené ora usato al poato del solfuto di car-

_EHIB—E_HEI_tetra—cieruro—diﬂnarhpnio e ai altr1 solventl La sue
T il e = — o -
osslclth é“uplta rldotta,una lunga-&epiraz&nne.ﬂ; vap ri_puﬁ ware

onnolenza., Per gquanto abbia azione corrosif/ sui .etalli,bli Y
ecchi propriamente detti coue 1l'estrattore,il distillatore,il con-
enzatore restano per lo pilu immuni di attacchi,e solo le tubazioni
resentano alla lungéUtraccie di corrisione.Hon & infiucabile né
isplesivojscioglie facilpente-i grassi senza lasciare residuo ne
iella soatanza estratta né nel-materiale dal quale & avvenuta la
tstrazione, Di fronte agli altri solventi presenta inoltre i vantg
51 i una hiallore qual;ta de}l‘olio estratto,piccolissine perdite

PP R p—

5 swlvente,rapidlté d'estrazlone,econohia di cu.bustibile perché
:glisce su wmateriale anche umi&n;i realdui 8yno aenz'altro buoni per

L'alluantazione del bestlame. _
i o a8 =
L'estrazione consiste nella didfusione del solvente de una ‘arte

" v

i

dell'ollo dall'altra.

La dlffualone 8i . svolge pil rapidamente se il solvente viene
asportato continuamente; & ciod preferibile usare piccole gquantiti

i solvente piuttosto che grandi'éuantité a grandi intervalli,

Beco in sintesi le fasi dellailavorazioné.
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ratericle (estvinato gll'estruzione viene
e 1i ricuce in picecli pezzi da dove un traspirtat

SSquaeuuC ld t;c aSalCC.J.uul uwvrhy;0891 € CLluadein e

scaliato per i:e2z0 ¢i vapori. -
Il trasuortatcre & und coclea a v1te di Arciiinece costituita

12 superficie a v1te;¢qclingta che ruota dentro l'essivatoresaven:io

bordi centellati contribuisce alla wmacinazione e al wnesaclaiento

- 21 wateriale. .
Una vclta“esciccato con un. apposlto ‘eleyatore & secahinlli iern

rsato nell'estratts,Qui sicfa arrivare la_trieliaa cho

850 IR AR
= TR rasste i, i apre. qulnal u la scluzicne ci veicling -
ae cac
‘--“

————

asso passa nel (isulllato;e dove si-fa arrivara,lgl va.

21 e B

.dbera la trielinsz facendola evapcrare ientre 1' lic si sear
w pozeetis s ticstante.la trielina evajorate seie cl refrigerante
_égieﬂ_ & vaper clacqua Ga cul si libera nel sa.crators psr ritoraare

nel suc cepositoc. .
Le vssa privy ormai di-grasso passatc in un ouidlile 2.liao ciagde

AIDUQE IH FARIIA.
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PARTE TERZA

- diflessi eccuo.del

L'industria delle tonnare che rappresenta da deceuniil una ric-

ehezza incorporatsg al;lggganismo del@gaeag,continua ad attraversare
:+i.31.A fronte della es;erienza
la

1n questi ultimi anni una duris.i. .

accuaulata dai secoli e degll attrezzi seiipre piu pe;fezlaao

pesca non so}o non_& cresciuta in preperzione anzi,d1sgrazlata.=1ue;

-

4.2

dal passato/aacolo ad Oggi,quasl cappertutto,ha subitn un an

T?E?Eﬁnﬁntwﬂf——— SN
A titolo B&LpllficatiVO‘Tlpﬂrtl&uc—ihqu&niltatlg%:tgzq:;h11 1Z33T=

——— .

ti in questi ultimi anni nelle tonnare c¢i Faviguaana ¢ J.i.ica.

1940 Tonano 2.546 (Favignana e Foruica)
1541 . 2.165 ( " " * )
1942 " . 2.176 (" oo
1944 " 5.351 4 * wooow

Negli anni 1941-1942 la tonnara di Foruica e nol 1543 entraube
le tonnare non fd}ono calaté per wotivi di guerra. Anche guesi'anao
la pesca & asgsai scgpsa:alllo giugno sovne stati pescati 1442 tinai,

Da queste cifré fiaulta evidente la gravitd della (Cizinuite qual-
titd di pesca quanco si tien presente che queste sonc tunnure,irs
le pagsiori e migliori,di gettata uontin&;:Ehe rgééiunsero (ce..2 b=
biaro avuto occasiﬁna di citare)in alcﬁni anni psrsinv una pesco

di 18.000 tonni,

Quel'd la causa di tanta minore pescosita?

Chi ne attribuisce la colpa al soverchio nunero celle nu.ve T.i-
nare,che all'uso delle reti a strascico,che a.l'aucento della navi-

gazione a vapore,altri ancora ne accagiona il aanno alle cltre _cache
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fatte in prossinita delle tcnnarz qua1do sono in =28sreizise il i g
ve JC¢PtJ:c a2 sriori 1'ipotesi- del Jella il § s.3 3.5ti-..: 37

soetta a variazicul seculari 22 v,
zelle i . tzsi,oha

iui tenia.c a ricordare,senza sisentire nassuna
il passaggio dei tonni:dalla zona delle tonnare dipende tra le va-

rie cause,cal vento dominante nel periodo della pesca,Cosl & pri=

ia pea3ca cel tonne & so

vato-dall'osservazione,che quando spira la tracontana la *natticata"
dei tonnaroti,la tonnara di Favignana fa pesoa pill ubboncaute ! fntim.

montana riempie la teynara).- .

Altro e eﬁéﬁfﬁ‘determinaa%e“e_lahpurgézﬁ_kﬁlif_ﬂﬁgpalanzic;L
e ——

tonnare éi aarae;bé furono dannegziate-dallli foplants i lgygerie i
cinerali di zinco situate viecino alla costa e dalle guali ¢ rive-

sciata in rare una grande massa d'acqua torbiua,

2. X Piu che ricercarne le cause,ci importa rilsvare cas la dofi-
cienza di pesca ha alterato il rapporto tra prodotto e spese eleo=-
vando il costo di produzione. E' questa la prira causa del maggior
costo del prodotfb; assieme causa della crisi, Altri fattori con~
curserc ad gg.ravare la crisi come la coneorrenza Jdi alire gqualitd
di sgouberoidi ec¢ i1l forte onere dipendente dall'obbli. v 3i culs
___Qelle_jgpnaré abvinate per evitare la prescrizigﬁe del c¢iritto ¢i
pesca che si perde per um non uso continuato di cinque anni, '

La prima grande crisi si ebbe nel 1884: nel nentre alcune societd
studiavano la possibilitd di un maggior sviluppo delle tonnare e
dell'tindust.ia connessajl'intervento sui nostri mercati dei uro=
dotti spagnoli e portoghesi venne a frustare gli eforgi delle

nuove liaprese.
Qualche industriale italimno stimd pid oconveniente Jdi andare in
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Spagna e in Portogallu ad scguistarvi pesce fresco ¢ o:nfasi ..olo

ccla,ottencndo il solo risultato di aprire o1i :ceui a1l ssroaieri

1 quali si accinsero alla lavorazione per prouprio ccht,, -
Tenendo in evidenza cheJessi hanno un litorale assai zdnore del

nostro e che ivi il passaggio dei tonni avviene in uno spazio ristret’

to,perché, vi si concentra nell'entrare dallo stretto di Gibilterra,

risulta evidente come possano sostenere vantaggiosa:ente la coincor-

renza sopportando per l'esercizio della pesca una lievissi.a 5.2sa.

Pualloranominata nel 1888 una coumissione d'inchiesta i cui v
;ﬁfésiﬁgﬁfé'ITUE;Boseili~e~£ela$Q;g 1'0n,Pavesi.Dopo Iunghe ei nest——

rate indagini la commissione propose 1'auzento del dazio Jo-annie -
sul tonno all'olio fissandolo a lire ore 35 per quintale, Zala .a-
zio sall in seguito a L.52,50 sino al 1923. Fu questo il :aggior
periodo di presperitd per le tonnare italiane. Bisogna perd osser-
vare che malgrado il nuove dazio protettore,l'icportazione anud
lentaxente aumentando. Dai 9@11.1356 gquintali per la prina volta nel
1879,1'izportazione si stabilizzd sulla media annua di 25,000 g.1i’
fino al 1900, Nel primo ventennio di questo secolo su 180,000 q.li
di cnsuco, 80,000 sono coperti dal preodotto estero,la riduzione
del @azio a-lire 20 apporfata in virth del trattato con la Spazna
segnd per l'industria della tonnara l'inizio della decadenza. Le

50 tonnare che erano in esercizio nel 1923 ‘si ridussero a 22 nel
1930 con una produzione di appena 9,000 q.1i contro gli 81.597
quintali del 1905, Ne consegul ‘che il contifgente di prodotts esbe-
ro andd aumentando sino a réégiﬁﬁgéré la punta massima di quintali

83.050 nel 1930,
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La riunione degli industriali delle tonnare di Sicilic ¢ Ji dSar-
deyna tenutasi a Paleriio nel gennaio cel 1935 fece voto al Governo
afiinché fossero ripristinati il dazio di protezione.di‘lire 52,50
oro per una efficace tutela dell'industria nazionale., La concessione
‘dell'uso dell'olio d'oliva in franchigia doganale e le disposi-
zione legislativa per la tutela della denominazione "tonno dalla

~concorrenza sleale,attenuarone senza risolverlo il gra&gvsquilibrio._
3. Oggi che l'econoria mohdiale si avvia a gistemi Jdi pit a pio
o respiro sarebbé anacronisio parlare di forne prof_ftIVGTtutt—vra—

non serbre vano richfhare all'oculata attenzione Gel Goveras y1a

importanza di questa industria che da lavoro ad oltre 50..000

facziglie.
Occorre organizzare il lavoro il pilt razionaluente possibile;

aumentare il periodo di attivitd degli stabiliuenti con la lavora-
zione del pesce pesoata ‘altrove,riducendo cosi le spese generali

ed i1 costo di produzione,
Senza dubbieo un grande giovamento deriverebbe alla industria se’

si concentrasse la lavorazioné del prodotto in un solo stabilirento

che potreboe lavorare in pieno o almeno si eostituisse un ufficio

kd

di vendita per'accentrare tutta la produzione nazionale .e provve-
dere al suo cullccanento evitando una sterile concorrenza fra le
stesse ditte italiane, Ed infatti & stato osservato da Bruno Coceani
in una sua relazione al Parlamento che la preponderanza..del pro-
dotto spagnoli in Italia ¢ dipesa principaluenfte dall'unitd didp-
dirizzo della vendita nercé il Consorzio Almabraderc che gurentvisce

all'lndustria spagnola speciali benefici per il finanziawveato e le

espourtazioni.
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Di contro le merche italiane sono poste sul Lsreats liscroira-
ta;en%e e sonc frazionate talvolta,in quantitativi $raoscar-uili.
Bis;gné incoraggiare i tentativi per perfezionare i gsista i
éi lavorazione e debbono essere aorretti'ed intensificati Ja parte
del Governo gli studi e le ricerche scientifiche sulla biclojia
_Cel tonno onde auuentare i risultati della pesca ed incorag:iare
cosi la nascita'o il ripristino di altre tonnare ben consideran:lo
che i i:'ozini_paécﬁti non 9nd c¢he una-piccola parte legli seiu.d
che circolano lurigo le nodtreé Estesissine coste.
Al womento l'andairento della pesce non pericettc i affer ars
un iidglioracento della flessione. q_;__‘_‘_‘_“_“_“
Chudiaizc quindi colla speranza e l'auzurio cuae guestu.i;iiaah?

pesca italianajche conobbe giorni di gloria e ai spleadore,;-ssa

riprendere il pesto che le compete nel quadro delli'zcono ia

nazionale.
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